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Programme

Les composants majeurs des matiéres premieres

D'une maniére générale pour chaque classe seront passées en revue les relations structure-propriétés fonctionnelles ou structure-
activité, les méthodes de dosage et les enzymes de dégradation. L'enzymologie (Propriétés, roles et utilisations des enzymes) est
traitée dans chaque chapitre et sous forme d'exercices dirigés.

- Rappels de notions d'enzymologie

- Protéines, Glucides, lipides : Rappels sur la structure, méthodes d'études et propriétés fonctionnelles
- Les pigments

- Formulation et plans de mélange en agro-industries

- Les additifs, auxiliaires technologiques ( aspects |égislatifs, mode d'action, utilisation en formulation)

Objectifs : aptitudes et compétences
Objectifs :

L'objectif de cet enseignement est d'apporter de solides connaissances concernant les constituants des aliments et leurs propriétés
fonctionnelles et organoleptiques. L'accent est mis sur les interactions entre constituants au cours des procédés de transformation
permettant d'apporter des compétences en formulation alimentaire. Ces connaissances seront acquises au travers d'un maximum
d'exemples illustrant les concepts et les pratiques de la formulation dans les agro-industries.

Compétences :

Utiliser les propriétés technofonctionnelles des macroconstituants des matieres premiéres agricoles pour formuler, améliorer les
propriétés nutritionnelles, fonctionnelles et organoleptiques d'un aliment. Utiliser a bon escient les additifs et auxiliaires
technologiques.

Prérequis

Avoir un niveau bac + 2 en biologie, biochimie ou chimie (titre RNCP 5 du Cnam, BTS, BUT...).

S ) N
Délais d'acces

Le délai d'acces a la formation correspond a la durée entre votre inscription et la date du premier cours de votre formation.
e UE du Ter semestre et UE annuelle : inscription entre mai et octobre

e UE du 2e semestre : inscription de mai jusqu'a mi-mars

Exemple : Je m'inscris le 21 juin a FPGO03 (Projet personnel et professionnel : auto-orientation pédagogique). Le premier cours a lieu le
21 octobre. Le délai d'acces est donc de 4 mois.

Modalités

Modalités pédagogiques :
Pédagogie qui combine apports académiques, études de cas basées sur des pratiques professionnelles et expérience des éleves.

Equipe pédagogique constituée pour partie de professionnels. Un espace numérique de formation (ENF) est utilisé tout au long du
cursus.



Modalités de validation :

2 devoirs Maison a rendre pendant le semestre

Examen écrit de 2h en fin de premier semestre.
Session de rattrapage : examen écrit de 2 h.

Tarif

Plusieurs dispositifs de financement sont possibles en fonction de votre statut et peuvent financer jusqu'a 100% de votre formation.
Salarié : Faites financer votre formation par votre employeur
Demandeur d'emploi : Faites financer votre formation par Pole emploi
Votre formation est éligible au CPF ? Financez-la avec votre CPF

Si aucun dispositif de financement ne peut étre mobilisé, nous proposons a I'éleve une prise en charge partielle de la Région Nouvelle-
Aquitaine avec un reste a charge. Ce reste a charge correspond au tarif réduit et est a destination des salariés ou demandeurs
d'emploi.

Pour plus de renseignements, consultez la page Financer mon projet formationopen_in_new ou contactez nos conseillers pour vous
accompagner pas a pas dans vos démarches.

Cette unité d'enseignement n'est valorisable que dans cette certification.

Avis des auditeurs

Les derniéres réponses a I'enquéte d'appréciation de cet enseignement :

! Fiche synthétique au format PDF

Taux de réussite

Les dernieres informations concernant le taux de réussite des unités dcenseignement composant les diplémes

! Taux de réussite


https://www-test.cnam-nouvelle-aquitaine.fr/page-site,financer-votre-projet-de-formation-hors-temps-de-travail,16
https://sdnf.cnam.fr/oec-files/unites/BCA105.pdf
file:///medias/uploads/indicateurs_de_resultats/taux_de_reussite_par_ue.pdf

